(V) Vegerariano QB) Gluten Free @ Frutos secos

MENU

ALMUERZO & CENA

Antipasti

Croquetas de pesca local con alioli (4)

Empanaditas de carne de ternera cortada
a cuchillo (2)

Sopa del dia (V)

Panera adicional con dip (V)

Ensaladas

Ensalada proteica - mix de porotos, caponata
de vegetales, romesco, perejil y cilantro fresco

con huevo mollet () (%)

Nuestra caesar de pollo asado, aderezo,
croutones y parmesano

Ensalada de zapallo color, frutos secos
caramelizados, queso azul con vinagreta de la

casa @

Sandwiches

Clasico Chivito de lomo al pan con panceta,
jamon, queso, huevo a la plancha, tomatey
lechuga

Sandwich de pollo asado, cebollas, provolone
fundido, palta, tomate, verdesy mayonesa de

eneldo

Hamburguesa artesanal de ternera'y panceta
con cheddar, chucrut, huevo, lechuga y tomate

Pizzas

Pizza de cuatro quesos con queso azul

Pizza de pancetay cebollas

Pizza margarita - muzzarella, tomate,
aceitunas y albahaca (\7)
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Platos principales

Ojo de bife con ratatuille de vegetales sobre
cremoso de ajo y zanahoria terminado con

polvo de kimchi 1,250
Milanesas de lomo con verdes de la huerta y
alioli 950
Milanesas de pollo con papas cufay alioli 800 *
Tagliatelle con salsa de frutos del mar 950
Tagliatelle a la bolognesa 900
Sorrentinos de calabaza con salsa de
vegetalesy crema (/) 850
Cavatelli al funghi () 750
Sorrentinos de jamén y queso al pesto con
pangrattato 750
Cavatelli al pomodoro (V) 700
Menu Kids
Pasta seca a eleccion con salsa bolognesa de
carne cortada a cuchillo 800
Lomito a la plancha con puré de boniato 650
Milanesita de lomo con papas o puré 650
Bastoncitos de pollo crocantes con papas fritas 600
Milanesita de pollo con papitas o puré 550
Cavatelli & Cheese (V) 500
Spaghetti o penne con fileto o crema @ 450




MENU

Bebidas

Bebidas

Licuados de fruta de estacion (330 cc) 400

Jugo de naranja (330 cc) w 350 rrrrr
Lirr;onada con menta ;j‘c;gibre (330cc) . 256
Ice Tea (330 cc) 200
Agua Mineral Salus (500 cc) 210
Agua Saborizada Salus Frutté (600 cc) 210
Refrescos (285 cc) 210
Cervezas
Boar Artesanal Local (660 cc) 650
Stella Artois (11) 600
Patricia (473 cc, nacional) 290
Corona (355 cc) 260
Corona 0% sin alcohol (355 c¢) 290

Tragos

Cafeteria Lavazza

Espresso 180
Espresso doble 300
Cortado . 190
Cortado doble 310
Café con leche 320
Capuccino ~ 350
Affogato 300
Submarino " 250
:I'é Twinings 7];07

Blends traidos especialmente de Cura Té Alma
consulte nuestra carta de tés en hebras 155

Tragos sin alcohol
Mocktails

Mint Tonic - agua ténica,
sirope de mentay lima 400

San Francisco - maracuya, anana,
jugo de naranjay granadina 400

Garibaldi

Aperol Spritz 600  Campariy jugo de naranja 400
Gin Tonic : Mojito 400
de pomeloyjengibre 450

- Vermouth Rooster con naranja 300
Gin Tonic =
de frutos rojos 500 chandon 187 600
Caipiroska 400 Copa de vino 300
Negroni 500
Gin Tonic Libertad 400
Caipirinha 400

Whisky

Johnnie Walker
Black label 450

Johnnie Walker
Red label 300

Jack Daniels 400




MENU

ALMUERZO & CENA

Postres

Pavlova con curd de limén

y frutas frescas 450
Triffle de helados artesanales 450
Flan casero con dulce de leche 350
Affogato con biscotti 300
Tortas

Torta de avellanas y chocolate belga con salsa

de frutos rojos y helado de limon @ 500
Crumble de manzana con helado 450
Cheesecake con salsa de frutos rojos 400
Carrot cake con frosting () 400
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